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Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande
preparati e somministrati in questo esercizio, possono essere
contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie
o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti
hell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2011

1) Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o
i loro ceppi derivati e prodotti derivati

2) Crostacei e prodotti a base di crostacei

3) Uova e prodotti a base di uova

4) Pesce e prodotti a base di pesce

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi

6) Soia e prodotti a base di soia

7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8) Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di
pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland,
e i loro prodotti

9) Sedano e prodotti a base di sedano

10) Senape e prodotti a base di senape

11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

13) Lupini e prodotti a base di lupini

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale di servizio.
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Cochtail & Gumberelli e Seampi --- - € 10,00

*2-3-10-12
€ 13,00

€ 14,50

€ 14,50
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Coaghells allo (Uz0-1-6-12-14- - -~ -~ - - e € 15,00

Spaghetti, Pomodorini, Olio, Aglio, Cozze, Prezzemolo, Brodo

Saglintelle o Foagiv-1-3 - 6-10

Tagliatelle, Ragu di Carne, Pomodoro, Olio

Gnoccti al Gowgonzola-1-3 -6-7-10

Gnocchi di Patate, Gorgonzola, Burro, Brodo, Pepe Nero, Panna

Risolly Felbggrio ¢ Fadicchi -1+~~~ €13,00

Riso, Taleggio, Radicchio, Olio, Parmigiano, Brodo

oaghells alle Vngolo-1- 12-44-- -~ -~ - - - oo € 18,00

Spaghetti, Vongole, Aglio, Prezzemolo, Olio
Sone all Impediate -1-2-6-7-12

Penne, Panna, Scampi, Gamberetti, Salsa di Pomodoro, Aglio, Burro, Prezzemolo, Brodo

Spaghelts alle Qitwvea allie Srabacolana-1-2-3-4-12-146- -~~~ -~~~ oom oo € 17,00

Cozze, Calamari, Vongole, Triglie, Branzino, Seppie, Gamberi, Aglio, Prezzemolo, Pomodoro

Gnocchelly allls Yugliz-1-3-4-12-6-10

Gnocchi di Patate, Triglie, Aglio, Prezzemolo, Pomodoro Fresco, Basilico

Sisolto ai St di Maze (Haimo dte Sewong) -2-4-12-14--------------------.... € 18,00

Riso, Gamberi, Calamari, Cozze, Vongole, Aglio, Brodo, Prezzemolo, Pomodorini

Spaghells allo Seoglio -1-2-4- 14

Spaghetti, Cozze, Vongole, Calamari, Gamberi, Aglio, Prezzemolo
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Tagliolini, Branzino, Olio, Aglio, Prezzemolo, Brodo, Pomodorini

Saglintelle al New 4 Spppia -1-3-4-6-7-10

Tagliatelle al Nero di Seppia, Seppioline, Burro, Panna, Prezzemolo, Brodo
Mallagliats alle Qo -1-2-3-4-6-10

Maltagliati, Scampi, Gamberi, Aglio, Prezzemolo, Brodo, Zucchine, Pomodorini
Gnocti alla Soppa 4 Granchio -1-2-3-6-7-10

Gnocchi, Polpa e Chele di Granchio, Salsa di Pomodoro, Aglio, Burro, Prezzemolo, Brodo, Panna
Sccheri con Soveo O fumicals e Solo di Cguumi' -1-3-4-6-7-10
Paccheri, Tonno Affumicato, Agrumi, Mandorle, Parmigiano, Panna, Olio, Prezzemolo
Soddelli dello Gbgf -1-2-3-4-6-7-10

Tortelli di Pesce, Bisque di Crostacei, Calamari, Gamberi, Cozze, Vongole, Brodo, Aglio, Olio, Prezzemolo
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Sgliots alle Guilia - al Uypore - allle Magnaiar® 4~~~ SR lE
Ouler alle Gipli-4- -~~~ SR lE

Branzino allls Guiglia 4~~~ -~~~ G AUl
Branzino all Sholara (CHanino die Sowong-4------ - - - - —--oeemee S IS
Branzino, Aglio, Prezzemolo, Olio, Vino, Sale, Peperoni, Zucchine, Melanzane, Olive, Pomodori
e allls Cllidlattts -2-9 -~ -~~~ << SULODIE
Gumbeues e Kamp alls QlalapB-2-- - ------ -~~~ w oo SEHUL
0@ 100 SR Tt s e e e mr= e e~ s i S B = B = e S S
Gielty i Branzino in Coasliy di Fliglo--7 <<« DL
Branzino, Patate, Olio, Sale, Prezzemolo, Burro Spry

e ——— IEIRE
e 70 GT S ot = s i i =i e e i s e e = DL
Gunbewonis allls Gughia™ 2~~~ e

L . DEEL

Gnbewris al Whihiy® -2-12-7- -« -~ - o e Sl

Gamberoni, Whisky, Brodo, Burro

€ 5,00 hg
0/4/;1/%4&-1-3-7 ----------------------------------------------------------------- €12,00

Carne, Uovo, Pan Grattato, Sale

Ralggpings a6 Folts -4+ - - - -~ === - === e € 14,00

Carne, Funghi Porcini, Aglio, Olio, Brodo, Prezzemolo

ettty al Sopo Vordlo-1-40-7 -~ - - e e € 24,00

Filetto, Pepe Verde, Burro, Brodo

*In Mancanza di pesce fresco, pesce surgelato di primissima qualita.




7 /4 S 2 S\ \
Y= ;M;«a‘:\\\ VY \(
~ = A 3 N\

Y,

O a{:‘///.. &,

(77l e S e S BB e A P B S B A e = e = e e == € 12,50

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Burro Fuso, Origano

Crastino a6 Sanglts JHuats -1 -7 - - - - == - == e e € 14,00

Salsa di Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Burro Fuso, Origano, Funghi Porcini

G755 8070 Sl mm o m e s e S e B R e e e = e = e R = s € 4,00
Buavchells al Fomodoto-1-- -~~~ €6,00




Libity ¢ Livve
Becks Botlglia 33
G Qa@é’w 334

Me Sedand Soowa Qaﬁy&d 334
Moeelts Lolliglia 66/
it Nore Sltsaler 33

LBiina alle Spina

Slecola € 4,00
Medin € 5,50

Giande € 13,00

1/4Lt. €400 1/2Lt.€7,00 1Lt €12,00
1/41t.€400 1/2Lt.€7,00 1Lt.€12,00




Qherto 6 df Mensr Siidotlo

S

Spaghetti, Cozze, Vongole, Calamari, Gamberi, Aglio, Prezzemolo

Sty Srevca

Ravioli Ricotta e Spinaci, Salsa di Pomodoro, Panna, Basilico, Brodo

Saglioliei al Branzino 1 4 3_610

Tagliolini, Branzino, Olio, Aglio, Prezzemolo, Brodo, Pomodorini

Tortelli di Cernia, Polpa e Chele di Granchio, Salsa di Pomodoro, Aglio, Burro, Prezzemolo, Brodo, Panna




Qherto 6 df Mensr Siidotlo

Seconds di CHave

€ 4,20 hg
€ 4,50 hg

€ 5,00 hg
€ 12,50

€ 23,00
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Vermentino Colli di Luni MI. 375 _ _ _

Monticello

Vermentino Colli di Luni MI. 375 _ _ _

Terenzuola

Candia dei Colli Apuani

A. della Tommasina

Vermentino dei Colli Apuani
A della Tommasina

Wm‘: g. 4.% . z.

Muller Thurgau A. A. MI. 375

St. Magdalena
Falanghina MI. 375

Gewurztraminer A. A. MI. 37
St. Magdalena

Antinori

Chardonnay Frizzante del Ve
Cantina di Soave

Pinot Grigio del Veneto

Cantina di Soave

Cormorano Frizzante _ _ _ _
Cormons

Vermentino di Sardegna
Pala

Vermentino della Maremma

5

neto _

Rocca delle Macie

Vernaccia San Gimignano
Rocca delle Macie

Etna Bianco
Altamora

Riesling Oltrepo

Cantine Casteggio

Pinot Grigio Ramato Oltrepo

Cantine Casteggio

Pinot Grigio

Alturis Friuli

Ribolla Gialla

Alturis Friuli

Agimbé

Cusumano

€ 11,00
€ 11,00
€ 13,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 19,00
€ 19,00

€ 19,00

Monticello

Vermentino Colli di Luni
Terenzuola

Vermentino Colli di Luni
Fosse di Corsano

Vermentino di Massa Montepepe _

Montepepe

Montechiari Bio Bianco
Montechiari

Pinot Grigio Alto Adige
St. Magdalena

Chardonnay Alto Adige
St. Magdalena

Muller Thurgau Alto Adige
St. Magdalena

Vermentino di Bolgheri
Bolgheri - Antinori

Vermentino di Sardegna “Stellato”
Pala

Gewurztraminer Alto Adige
St. Magdalena

Falanghina del Sannio
Mastroberardino

Greco di Tufo
Mastroberardino

Fiano di Avellino
Mastroberardino

Chardonnay
Felluca

Sauvignon
Felluca

Ribolla Gialla

Felluca

Ceretto

Bramito
Antinori

Chardonnay IGT Venezia Giulia
Jerman

Sauvignon IGT Venezia Giulia
Jerman

€ 18,00

€ 18,00
€ 20,00
€ 25,00

€ 28,00

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 26,00

€ 26,00
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YVina Rassa della Casa

Rosso Gran Vignato 1/4 Lt. € 3,50 1/2Lt.€5,00 1Lt €9,00

YVine Rossi della loscana

Chianti Classico MI. 375 _ _ _ _ _ _ _ _ € 12,00 Lambrusco _ __ € 18,00
S. Felice Avignonesi

Morellino di Scansano MI. 375 _ ___ € 13,00 Chianti Fontestrozzi_ _ € 18,00
Tenuta Porro Folonari

Chianti Classico MI. 375 _ _ _ € 13,00 Morellino di Scansano _ _ _ _ _ € 20,00
Peppoli Porrona

Santa Cristina_ _ _ _ _ _ _ _ € 16,00 Chianti Classico_ _ _ _ € 20,00
Antinori S. Felice

Roseé Cipressetto _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 16,00 Rosso di Montepulciano _ _ _ _ _ _ _ _ € 22,00
Antinori Avignonesi

Rosato Cerasuolo_ _ € 16,00 Chianti Classico Peppoli _ _ _ _ _ _ _ _ € 24,00
Monticello Antinori

Chianti Classico_ _ _ _ € 18,00 Rosso di Montalcino _ _ _ _ € 25,00
Aiola Campogiovanni

Morellino di Scansano _ _ _ _ _ _ € 18,00 Il Grigio Chianti Classico Riserva _ _ _ € 28,00
Geografico S. Felice

Saper Wenes

Bruciato _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _____ € 25,00 Barolo Bussia _ _ _ _ _ _ _ _ ___ __ € 68,00
Antinori Prunotto

Montechiari RossoBio _ _ _ _ _ _ _ € 26,00 Tignanello_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ______ € 75,00
Tenuta Montechiaro Antinori

Nobile di Montepulciano _ _ _ _ _ _ _ _ € 30,00 GuadoalTasso _ _ _ _ _ _ _ __ __ __ € 100,00
Avignonesi Antinori

Brunello di Montalcino _ _ _ _ _ € 68,00 Solaia_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ______ € 180,00
Pian delle Vigne Antinori

Benvara_ _ _ _ _ _ _ _ __ _______ € 20,00
Cusumano

BarberaD’Alba _ _ _ _ _ _ _ _ _____ € 20,00
Prunotto

BarberaD’Alba _ _ _ _ _ _ _ _ _____ € 24,00

Pian Romualdo




Spumante Extra Dry Gigolo
Val d’'Oca

Spumante Natural _ _ _ _ _ _ _ € 24,00 Spumante
Antinori Brut Franciacorta Brut
Spumante Dolce _ _ _ _ __ ______ € 16,00

Asti

YVina Dessert

Recciotto € 24,00

Cantine di Soave

Spamante Wetodo Classico

Berlucchi € 28,00

Montechiari Brut Bio € 30,00

Chiampague

Brut Reserve Imperial _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 60,00 Brut Yellow Label _ _
Moet & Chandon Vevue Clicquot
GordonRouge_ _ _ _ _ _ _ _ ______ € 60,00 Pommery

Vevue Clicquot Pommery

Cuvée Dom Perignon
Moet & Chandon

€ 18,00 Prosecco di Valdobbiadene




Orata alla Griglia Grilled Black Sea Bass
Branzino alla Griglia Grilled Sea Bass
Fritto Misto di Pesce Mixed Fried Fish

Trancio di Spada alla Griglia* Grilled Swordfish Steak*
Trancio di Tonno con Rucola Tuna Fish Steak with Rucola
Gamberoni alla Griglia* Grilled Prawns*
Scampi alla Griglia* Grilled Norway Lobster*
Grigliata dello Chef*Mixed Grill*

eat Macn Cowrves

Bistecca - Steak

Carne, Uovo, Pan Grattato, Sale

Filetto alla Griglia Grilled Fillet

Scde Distres

Insalata Mista Mixed Fresh Salad

€ 4,00 hg
€ 4,20 hg
€ 13,00
€ 13,50
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 19,00

€ 3,50 hg
€ 9,50

€ 15,00

€ 4,00
€ 4,00



Orata alla Griglia Gegrillte Schwarze Seebarsch
Branzino alla Griglia Gegrillter Seebarsch
Fritto Misto di Pesce Fischfritiire

Trancio di Spada alla Griglia* Gegrillter Schwertfischsteak*
Trancio di Tonno con Rucola Thunfisch-Steak mit Rucola

Gamberoni alla Griglia* Gegrillte Garnelen*
Scampi alla Griglia* Gegrillte Kaisergranat*
Grigliata dello Chef*Grillteller*

Bistecca - Steak

Carne, Uovo, Pan Grattato, Sale

Filetto alla Griglia Gegrilltes Filetsteak

Insalata Mista Gemischter frischer Salat
Patatine Fritte Bratkartoffeln Chips

€ 4,00 hg
€ 4,20 hg
€ 13,00
€ 13,50
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 19,00

€ 3,50 hg
€ 9,50

€ 15,00

€ 4,00
€ 4,00



